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Résumé :

Il est nécessaire de réduire les pertes et [a détérioration des aliments causées par les microorganismes et les processus
d'oxydation, ainsi que les maladies d'origine alimentaire provoquées par des microorganismes pathogénes. Afin de
résoudre ce probléme dérivé de I'oxydation rapide des fruits fraichement coupés emballés, I'utilisation de Mo POM
réduit comme agent actif dans le dévelappement d'un emballage actif antioxydant a &té &tudiée. Tout d'abord. du POM
réduit (WH4) 15{Ma[(Mo2V04)6(p2-503)3(pué-503)]2)-5H20 (POMo) a été synthétisé et utilisé pour le développement
d'un emballage actif antioxydant pour les produits fraichement coupés des fruits. Par la suite, sa capacité 3 piéger les
radicaux libres hydroxyles in situ a été &tudiée en préparant un revétement de PVA et POMo (4 et 10 %) qui a &t€ étale
sur des films PLA et transformé en sacs, 3 travers lesquels un flux de OH+ a été passé, réagissant avec une solution
d'acide salicylique pour former de |'acide 2, 5-dihydroxybenzoique 3 la sortie du sac. Le revétement PVA-POMa a pu
réduire 'hydroxylation de I'acide salicylique de 3% %. Un emballage antioxydant a ensuite £té préparé en collant un film
PLA enduit de 4 et 10 % de PVA-POMo sur des barquettes de canne 3 sucre compostables avec un adhésif. L'ensemble
PVA-POMo 4 % d'antioxydants s'est révélé le plus performant car il a pu maintenir la couleur et retarder le
brunissement de la p&che sans bain antioxydant préalable, sans affecter le processus de maturation. Micro-organismes
pathogénes que l'on trouve couramment dans les aliments préts 3 consommer et qui sont responsables de maladies
graves en cas d'ingestion d'aliments contaminés. Dans ce cas, un emballage actif aux propriétés antimicrobiennes a éte
développé en explorant I'utilisation d'un complexe antimicrobien entre un W POM (KB[5iW11039]) et le conservateur
alimentaire éthyl lauroyl arginate (LAE). Ce complexe (POM-LAE) a été uhlisé pour développer un film actf
antimicrobien qui maintiendrait activité antimicrobienne au fil du temps. POM-LAE a montré une actvité
antimicrobienne contre différentes bactéries pathogénes alimentaires. notamment contre L. monocytogenes. POM-LAE
a egalement démontré une activité antibiofilm, a la fois pour inhiber la formation de biofilm et pour éliminer le biofilm
formé par L. monocytogenes. Les films CMC ant &té développés par coulage et les films PLA par extrusion avec POM-
LAE. Les films PLA-POM-LAE 3 5 % n'avaient aucune achivité antimicrobienne in vitro, tandis que les films CMC-POM-LAE
a5 % et 10 % étaient capables de réduire la concentration bactérienne de L. monocytogenes in vitro et in viva sur
jambon cru. Pour éviter la détérioration des aliments par les moisissures, plusieurs composés organiques volatils (COW)
ont été encapsulés dans du COMS afin d'obtenir un moyen simple et facile d'incorporer des composés volatils dans un
emballage actif antimicrobien et de permettre une activité soutenue dans le temps. Des tests en phase vapeur ont &té
effectués en utilisant les COV contre Aspergillus niger, Botrytis cinerea et Penicillium expansum. le diacétyle, le
benzaldéhyde et le 2-&thylhexanol &tant capables d'inhiber complétement la croissance des trois moisissures. Ces COV
ont ensuite &té encapsulés dans des nanoéponges d'a-cyclodextrine (a-COMS) et de B-cyclodextrine (B-CDNS) pour
diminuer la volatilisation de ces composés et générer un agent actif qui pourrait étre plus facilement incorporé dans un
récipient. Les encapsulations diacétyle (a- et B-COMS-diacétyle) et benzaldéhyde (a- et B-COMNS-benzaldéhyde) ont pu
inhiber complétement la croissance des maoisissures &tudiées, 3 l'exception de ['a-CDNS-benzaldéhyde contre A. niger.
Les COV encapsulés dans le B-COMS se sont révélés plus efficaces que ceux de I'a-CDNS, le diacétyle &tant le plus efficace,
car le B-COKMS-diacétyle a inhibé la croissance des moisissures 3 10 mg (P. cinerea), tandis que le B-COMS-benzaldéhyde

croissance inhibées a 25 mg (P. cinerea).



